
Scelta come pizzeria Eccellente
ANNI 2019 | 20 | 21 | 22

AIUTACI A CRESCERE
LASCIA LA TUA RECENSIONE

Quante volte nel nostro percorso di vita abbiamo pronunciato o anche. solo ascoltato la parola 
"Mammarè", tipo: "Mammarè, sono a casa", "Mammarè, cala la pasta, "Mammarè ti voglio bene". 
Mammarè nasce da un'idea suggerita da Espedìto Ammirata, titolare nonché pizzaiolo di quest'ultima 
che in una calda notte di estate- del luglio 2019 insieme alla fidanzata e al suo amico di infanzia decise 
di mettersi in gioco per trasformare in realtà ciò che prima era solo un sogno lontano.
 
Mammarè, appellativo con cui Espedito era solito chiamare la nonna paterna, è lieta di presentarvi 
il menu che ha appositamente creato per i propri clienti. 

Nel nostro menù troverete prodotti della cucina tradizionale italiana che rivolgono un attento sguardo 
agli accostamenti culinari che l'innovazione ha portato sulle nostre tavole: Insieme a noi farete un 
viaggio di sapori dove saremo lieti di accompagnarvi. 

Buona cena. 

I MENÙ E GLI ABBINAMENTI CULINARI SONO 
STUDIATI APPOSITAMENTE PER IL VOSTRO PALATO, 

PER CUI NON SI EFFETTUANO MODIFICHE 

Senza Glutine Chiedi al Personale di Sala i prodotti che abbiamo selezionato per Te! 
(Pizza, Dolci e Bevande)

Il Cliente è pregato di comunicare al Personale di Sala la necessità di consumare alimenti privi di determinte sostanzeallergeniche prima dell’ordinazione.
Durante le preparazioni in cucina non si possono escludere Contaminazioni Crociate. Pertanto i Nostri piatti possono contenere sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11
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AIUTACI A CRESCERE
LASCIA LA TUA RECENSIONE

CHIURITI
Montanare Fritte
3 Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Fior di latte,Scaglie di Grana Padano D.O.P.
3 Fior di Latte, Friarielli Napoletani, Salsiccia Fresca, Tarallo Napoletano, Basilico Fresco 

3 Salsa di Pistacchio verde di Bronte D.O.P., Fior di latte, Mortadella Bologna I.G.P. 
   Granella di Pistacchio verde di Bronte D.O.P.
3 Crema di Funghi Porcini, Fior di Latte, Speck Alto - Adige I.G.P., Grandella di Nocciola

Frittatina di Pasta
3 Gusto Variabile secondo i prodotti di stagione e Fantasia dello Chef 

Crocchettone di Patate
3 Gusto Variabile secondo i prodotti di stagione e Fantasia dello Chef

Chips di Patate della Sila I.G.P.
Chips di Patate della Sila I.G.P. con Fonduta di Caciocavallo Silano D.O.P. e Pepe Nero
Chips di Patate della Sila I.G.P. con Funghi Porcini e Guanciale croccante

3,50€
4,50€
4,50€

4,50€

5,00€

6,00€

3,50€
5,00€
6,00€

Qui usiamo solo il 

VERO
For di Latte di Napoli 100%
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PIZZE
della tradizione

Margherita                  6,00€     7,50€
Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Fior di latte, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Margherita D.O.P.                 8,50€   10,50€
Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. “le
Terre di Don Peppe Diana”, Grana Padano D.O.P. grattuggiato in cottura, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Margherita Gialla                 8,00€   10,00€
Salsa di pomodoro Giallo azienda agricola "Migliarese", Fior di latte, Grana Padano D.O.P. 
grattuggiato in cottura, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Marinara                        8,00€   10,00€
Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Alici del Mar Mediterraneo, Aglio, 
Origano, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Bufalina                   8,00€   10,00€
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. “le Terre di Don Peppe Diana”, Pomodorini Rossi,
Pomodorini Gialli,  Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Provola e Pepe                  7,50€     9,50€
Salsa di Pomodoro Azienda Agricola “Migliarese”, Provola affumicata di Agerola D.O.P., 
Basilico Fresco, Pepe Nero, Olio E.V.O.
Cosacca                   7,50€     9,50€
Salsa di Pomodoro Azienda Agricola “Migliarese”, Parmigiano Reggiano D.O.P. e Pecorino 
Romano D.O.P. grattugiati, Basilico Fresco, Olio E.V.O 

Mammarè                        10,50€
Salsa di pomodoro giallo azienda agricola "Migliarese", Fior di latte, Alici del Mar Mediterraneo,
Olive Taggiasche, Polvere di Pane Tostato aromatizzato all’origano, Burrata Locale,
Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Ferdinando I                      11,50€
Crema di Zucca Gialla, Fior di latte, Guanciale di Suino Nero di Calabria, Olive Taggiasche,
Polvere di Peperoni Cruschi, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Paesana                      10,00€
Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Fior di latte,  Salsiccia Fresca,
Funghi Porcini saltati in padella, Caciocavallo Silano D.O.P., Basilico Fresco, Olio E.V.O.
 
Caruso                            12,50€
Salsa di Pistacchio Verde di Bronte D.O.P., Fior di latte, Mortadella Bologna I.G.P., Grandella di
Pistacchio Verde di Bronte D.O.P., Burrata Locale, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
 
Espedito                       10,50€
Cornicione ripieno di Crema ai Funghi Porcini, Fior di latte, Speck Alto - Adige I.G.P., Gorgonzola D.O.P., 
Granella di Nocciole, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Arcadia                       11,50€
Fior di latte, Filetti di Tonno Callipo, ‘Nduja di Spilinga, Confettura di Cipolla Rossa di Tropea I.G.P.,
Terra d’Ulivo, Basilico Fresco, Olio E.V.O.

A ROT’ E
CARRETT

PIZZE
dell’estro culinario

Coperto 2,00€   L’aggiunta di ingredienti ha un costo variabile
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Coperto 2,00€   L’aggiunta di ingredienti ha un costo variabile

PIZZE
fritte

Zia Nella                          6,50€
Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Fior di latte, Basilico Fresco
Nonna Lucia                        7,50€
Fior di latte, Ricotta, Salame Campano, Pepe Nero, Basilico Fresco
Nonna Assunta                        7,50€
Salsa di pomodoro azienda agricola "Migliarese", Fior di latte, Polpettine Fritte della Nonna, Basilico Fresco
Donna Caterina                       8,00€
Fior di Latte, Salsiccia Fresca, Friarielli Napoletani, Basilico Fresco

PIZZE
dell’estro culinario

Mario                         13,50€
Fior di latte, Guanciale di Suino Nero di Calabria, Patate aromatizzate al Rosmarino, Tartufo Nero di 
Calabria, Provola affumicata di Agerola, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
 
Sant’Umile                           13,50€
Crema di Tartufo Nero di Calabria, Fior di latte, Guanciale di Suino Nero di Calabria, Fico di 
Cosenza D.O.P.,Basilico Fresco, Olio E.V.O.
 
5 Formaggi                        9,50€
Crema di Fior di latte, Scaglie di Grana Padano D.O.P., Gorgonzola D.O.P., Provola affumicata di 
Agerola D.O.P., Ricotta, Zest di Limone, Polvere di Caffè, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Rodolfo | omaggio a Rodolfo Sorbillo                 10,00€
Cornicione ripieno di Ricotta, Fior di latte, Prosciutto Crudo di Parma D.O.P., Scaglie di Grana 
Padano D.O.P., Rucola, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Gioia                             13,50€
Provola affumicata di Agerola D.O.P., Crocchette di Patate, Porchetta di Ariccia IGP, 
Fonduta di Caciocavallo Silano D.O.P., Tartufo Nero di Calabria, Basilico Fresco, Olio E.V.O
Mia                             13,50€
Fior di Latte, Porchetta di Ariccia IGP, Melanzane a funghetto, Pomodorini Confit, Caciocavallo 
Silano D.O.P., Basilico Fresco, Olio E.V.O 
Giogiò                            12,50€
Fior di Latte, Friarielli Napoletani, Stracciatella, Peperoni Cruschi, Tarallo Napoletano sbriciolato, 
Basilico Fresco, Olio E.V.O.         
Lulù                             14,00€
Provola affumicata di Agerola D.O.P., Carciofi in doppia consistenza, Capocollo Salumificio “Pulice”, 
Petali di provolone, Basilico Fresco, Olio E.V.O.
Ninì                             13,00€
Crema di Melanzane, Fior di Latte, Speck Alto Adige I.G.P., Fonduta di Caciocavallo Silano D.O.P.,
Basilico Fresco, Olio E.V.O 



BIRRE
Poretti 4 Luppoli (bionda)  0,2 L      2,50€
Poretti 4 Luppoli (bionda)  0,4 L      4,50€
Poretti 6 Luppoli (rossa)  0,2 L      3,00€
Poretti 6 Luppoli (rossa)  0,4 L      5,50€
Kronenburg Blanc    0,3 L    3,50€

Poretti 4 Luppoli    0,33 L    3,00€
Poretti 5 Luppoli    0,33 L    4,00€
Poretti 9 Luppoli    0,33 L    4,00€
Tucher Wizen     0,50 L    5,00€

alla spina

BIRRE in bottiglia
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BIBITE
Acqua Natìa           2,00€
Acqua Ferrarelle          2,50€
Coca-Cola            2,50€
Coca-Cola Zero          2,50€
Fanta            2,50€

VINI
ROSSI
Azienda Agricola Serracavallo
Settechiese   15,00€
Quattro Lustri   18,00€
Terraccia           22,00€

Tenuta Iuzzolini
Belfresco    17,00€

Giraldi & Giraldi
I Monaci    16,00€

Calice              4,00€

ROSATI
Azienda Agricola Serracavallo
Don Filì    18,00€

Tenuta Iuzzolini
Lumare    16,00€

Giraldi & Giraldi
Donna Giuliana  15,00€

Calice              4,00€

BIANCHI
Tenuta Iuzzolini
Madre Goccia     17,00€
Cantine Ippolito
Pecorello           20,00€

Calice              4,00€

DIGESTIVI
Caffè           1,00€
Amaro Mammarè         3,00€
Mini Amaro del Capo               3,00€
Mini Amaro del Capo Piccante       4,50€
Mini Jagermeister         3,00€
Underberg          3,00€
Mini Limoncino          4,50€
Mini Liquirizia          3,00€
Mini Grappa Bianca         2,50€
Mini Grappa Barrique        4,00€
Mini Rupes          4,00€
Mini Amaretto          4,50€
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Clicca, facciamo Amicizia!


